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Quadro 3. Análise Sensorial das barras de chocolate meio-amargo acrescidas de semente de 

chia  

Atributos  

15% de chia 25% de chia 35% de chia  

Aceitação Global 7,94±1,21ᵃ 7,59±1,30ᵃ 6,75±1,72ᵇ 

Intenção de Compra 4,37±0,84 ᵃ 4,14±1,04ᵃ 3,5±1,29ᵇ 

Aparência 8,11±1,02ᵃ 7,89±1,08ᵃᵇ 7,65±1,35ᵇ 

Cor 8,23±1,14ᵃ 8,16±1,06ᵃ 8,05±1,20ᵃ 

Aroma 8,01±1,21ᵃ 7,06±1,15ᵃ 7,59±1,49ᵃ 

Sabor 7,94±1,30ᵃ 7,67±1,31ᵃ 6,78±1,91ᵇ 

Textura 7,84±1,31ᵃ 7,44±1,41ᵃ 6,59±2,00ᵇ 
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Dados apresentados como média ± desvio -padrão. Letras iguais na mesma linha não    diferem entre  si (p>0,05). 


